
MENU DEGUSTAZIONE RECLAME

SIPARIETTO INIZIALE

*FOCACCIA SFOGLIATA AL MAIS E CIAUSCOLO

TORTA DI ZUCCA

*PORRO ALLA BRACE E NOCCIOLE

*CAPONET

*PORCINI E SEPPIE

PRIMO SKETCH

RAVIOLO APERTO ALLA BERGESE
Tuorlo d’uovo e spinaci al Comtè

SECONDO SKETCH 

*ZUPPA ‘’PORTA PILA’’
Pasta Mancini | verdure di stagione |Legumi | Brodo di Parmigiano

TERZO SKETCH 

* BUE ‘’ Selezione Martini ‘’ ALLA ROBESPIERRE
il suo fondo e Topinambur

SIPARIETTO FINALE

* SORBETTO DI MIYAKAWA

*MELA COTOGNA E UVA FRAGOLA

75 

IL MENU DEGUSTAZIONE SI INTENDE PER TUTTI I COMMENSALI DEL TAVOLO

LA CARTA

ANTIPASTI

VITEL TONNE’
Ricetta casa Lavazza

INSALATA TIEPIDA DI MARE E ORTO 
Con giardiniera_zucca marinata

STEAK TARTARE CARCIOFINI E ZABAIONE

INSALATA RUSSA COME UNA CASSATA

SCAMPO E PORCINI

PRIMI

PLIN DI ‘’ CARMAGNOLA’’

TAGLIATELLE AI PORCINI

SPAGHETTO ‘’PRINCIPE DI NAPOLI’’

GNOCCHETTO ALL’ASTICE

RISOTTO ALLA PIEMONTESE
Brodo di prosciutto_burro alla salvia_guancia brasata

SECONDI

VITELLO SANTONNATO10
Controfiletto selezione Martini
salsa tonnata_capperi e pistacchi

ROMBO_SPINACI E SALSA CHAMPAGNE

RICCIOLA AL VERDE

CORDON BLEU COME UNA GRISSINOPOLI

GUANCIA ALLA DIAVOLA

DESSERT

MONTE BIANCO

CREPE SUZETTE

PANNACOTTA PARADISO

TORTA DI NOCCIOLE

PROFITEROLES MIRETTI
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MARTEDì – VENERDì 12:30-14:00    SABATO 12:30-14:00      DOMENICA 12:30-14:00 
19:30_21:30                    19:30-21:30

APERTI  A PRANZO CON FORMULA LIGHT LUNCH DAL MARTEDì AL SABATO
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