
PERCORSO RECLAME

SIPARIETTO INIZIALE

FOCACCIA AL MAIS E CIAUSCOLO

INSALATA RUSSA ST10

TORTA AUTUNNALE

ACCIUGA E PUNTARELLE

CARCIOFO ALLA BRACE

PRIMO SKETCH

CONIGLIO ALLA CACCIATORA

SECONDO SKETCH

POLLO ARROSTO

TERZO SKETCH

ZUPPA MONFERRINA

Tubetti pastificio Mancini_legumi e verdure di stagione_Parmigiano

Vacche Rosse 36 mesi

SIPARIETTO FINALE

SPUMONE AGLI AGRUMI

TORTA DI MELE E GELATO ALLA CREMA

75

IL MENU SI INTENDE PER TUTTI I COMMENSALI  AL TAVOLO

LA CARTA

ANTIPASTI

VITEL TONNE’

Ricetta casa Lavazza

INSALATA TIEPIDA DI MARE

PATATE RATTE E ANGUILLA AFFUMICATA

SPIEDI DI QUAGLIA IN CAPUNET

CARPACCIO ALLA CIPRIANI

PRIMI

PLIN DI CODA BRASATA

SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO E BOTTARGA

FUSILLO LUNGO ‘’PASTIFICIO MANCINI’’ ALLA 

SARDENAIRA

TAGLIATELLA PORRI E SALSICCIA DI BRA

RISOTTO ALLA PIEMONTESE

Brodo di prosciutto_burro alla salvia_guancia brasata

SECONDI

VITELLO SANTONNATO10

Controfiletto selezione Martini_salsa tonnata_capperi e pistacchi

COSTOLETTA DI ROMBO ALLA GRIGLIA

Salsa al vino e spinaci

VENTRESCA DI TONNO ROSSO

Cime di rapa e salsa verde

GUANCIA DI VITELLO ALLA DIAVOLA

FILETTO CON L’OSSO SELEZIONE MARTINI ALLA BRACE

DESSERT

TORTA DI NOCCIOLE DELLE LANGHE E ZABAIONE

MILLEFOGLIE ALLE TRE VANIGLIE

DELIZIA AGLI AGRUMI

SPUMONE ALL’ITALIANA

PROFITEROLES MIRETTI

ORARI DI APERTURA:  LUNEDI’ CHIUSO   MARTEDI’ - VENERDI’ 19:30-21:30    SABATO 12:30 -14:00     DOMENICA 12:30-14:00  

19:30-21:30      
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