ALLA CARTA
saNToMMaso 10 ANTIPAST

| VITEL TONNFE’ 17
ricetta di casa Lavazza

| INSALATA DI MARE ED ORTO 18
seppie e calamaretti

RECLAME

Il nome reclame riporta agli storici spazi pubblicitari televisivi di
cui il Carosello era icona indiscussa. | CARPACCIO DI SCAMPI 18
omaggio a “ EIBulli 1996 “

| CARNE CRUDA SELEZIONE “MARTINI” 17
senape in grani, crostini al pomodoro e salsa all’'uovo

| INSALATA RUSSA COME UNA CASSATA | INSALATA RUSSA COME UNA CASSATA... 16
DI CORRADO ASSENZA ...di Corrado Assenza

| TOMINO ELETTRICO PRIMI

| GALANTINA DI PESCATO IN CROSTA

| FILETTO DI VITELLO IN CARPIONE | SPAGHETTONE “ VIA DEL SALE “ 22

burro, acciughe e bottarga di tonno rosso
| CARPACCIO DI VENTRESCA DI TONNO

| CAPPELLETTI DI FARAONA 20

| PORRI E CREMA DI NOCCIOLE DELLE LANGHE ) .
salsa alla cacciatora e fonduta di Cusié

| SEPPIE IN ZIMINO

| GNOCCHETTI ALL’ASTICE 28

pomodoro e basilico
| CURVE TRA UN BRODETTO E UNA BOUILLABAISSE

| LASAGNA DI FINANZIERA 25
| CONIGLIO GRIGIO DI CARMAGNOLA ALLA CACCIATORA e AU B GO M e
Peperoni arrosto e tapenade di olive | RISOTTO ALLA “ PIEMONTESE 22

brodo di prosciutto, burro alla salvia e guancia brasata
| ZUPPA INGLESE “GUARINI”
Zuppa inglese con I’Alchermes della casa

| GELATO ALLA SALVIA | TAGLIOL’II\!O AL TARTUFO BIANCO 60
grammi cinque
SECONDI
Il menu si intende per tutti i commensali del tavolo
75
| VITELLO SAN TONNATO 10 25
scamone selezione “Martini”, salsa tonnata e capperi
| SOGLIOLA GRIGLIATA ALLA MUGNIAIA 28
C A R O S E L L O con spinaci all’italiana
| POLLO COL FIOCCO Al FUNGHI 23
Il carosello & un movimento di festose pietanze che apparecchia ballottine di coscia, champignon e chiodini
la tavola con antipasti di varia natura e predispone alla convivialita. | COSTOLETTA DI SANATO FRITTA 23 cad
salsa olandese, patate pont neuf e insalatina  minimo due persone
aromatica
CAROSELLO | FILETTO CON L'OSSO “ SELEZIONE MARTINI”” ALLA 30
BRACE
| INSALATA RUSSA COME UNA CASSATA 300g circa
DI CORRADO ASSENZA
| FILETTO AL PEPE VERDE DOLCI
| TONNO DI CONIGLIO
| UVA FRAGOLA E MELA COTOGNA 12
| PEPERONE RIPIENO Dacquoise alle mandorle, composta di mela cotogna e
| PORCINO FRITTO sorbetto all’uva fragola
12
| POLPO E PATATE | TORTA DI NOCCIOLE DELLE LANGHE
Chantilly all’'amaretto e gelato al moscato
| SPIEDINO DI LINGUA AL VERDE
8 | TARTUFO AFFOGATO 1895 10
Il carosello si intende per tutti i commensali del tavolo cold brew coffee “ CALIMA “
| MONTE BIANCO 12
meringa, composta di marron glace e gelato alla
ORARI DI APERTURA: castagna
MARTEDI’ — VENERDI" 19:30-21:30 | PROFITEROLE “MIRETTI” 12

torre di profiterole ripieni di gianduja “Gobino” e

SABATO 12:30-14:00 19:30-21:30 .
salsa al cioccolato

DOMENICA 12:30-14:00
LUNEDI’ CHIUSO PER RIPOSO SETTIMANALE
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